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Jurybegrindung

VITO Frittierolfilter

Die Fachjury des Deutschen Nachhaltigkeitspreises Produkte zeichnet in die-
sem Jahr jene Produkte aus, die in einem der funf Transformationsfelder (Klima,
Ressourcen, Natur, Gesellschaft und Wertschdpfungskette) besonders wirksa-
me Beitrage zur nachhaltigen Transformation leisten.

Bewertet werden nicht nur technologische Innovationen, sondern vor allem die
nachweisliche Wirkung eines Produkts: Wie stark tragt es dazu bei, Ressour-
cen zu schonen, Emissionen zu senken, Kreislaufe zu schlieBen, soziale Ver-
antwortung zu férdern oder nachhaltige Konsum- und Produktionsweisen zu
etablieren? Erganzend berlcksichtigt die Jury Aspekte wie Innovationskraft,
Skalierbarkeit, Vorbildfunktion und langfristige Wirkung Uber den gesamten
Lebenszyklus des Produkts hinweg.

So identifiziert die Jury in einem zweistufigen Verfahren jene Loésungen, die
Uber ihre eigentliche Funktion hinaus Strahlkraft fir Wirtschaft und Gesellschaft
entfalten und neue Standards flr nachhaltige Produkte setzen.

Mit dem VITO Frittierolfilter der VITO AG wird eine L&ésung ausgezeichnet, die auf
einfache und praxistaugliche Weise ein zentrales Nachhaltigkeitsthema der Gastro-
nomie adressiert: den hohen Verbrauch von Frittierél. Durch die tagliche Mikrofiltra-
tion in der heien Fritteuse werden Schweb- und Bitterstoffe entfernt, wodurch sich
die Nutzungsdauer des Ols bei gleichbleibender Qualitat verdoppelt. Dies reduziert
den Olverbrauch um bis zu 50 Prozent und senkt damit den Bedarf an Verpackung,
Transport und Entsorgung ebenso wie die CO,-Emissionen und den Flachenbedarf
fUr den Anbau von Speisedlen.

Die Jury wurdigt besonders, dass der VITO Frittierolfilter eine sofort einsetzbare
Losung fUr Betriebe jeder GroRe bietet - vom Imbiss bis zur Systemgastronomie.
Die Filtration erfolgt ohne Chemikalien, mit biologisch abbaubaren Zellulosefiltern,
und ist dank kompaktem Design und kurzer Prozesszeit leicht in den Kiichenalltag
integrierbar. In Kombination mit der Software VITOconnect ermdglicht das System
ein datenbasiertes Olmanagement und steigert die Effizienz und Ressourcenscho-
nung in der Klche. Mit weltweit Gber 50.000 Geraten zeigt die Losung, dass auch
alltagliche Prozessinnovationen erheblich zum Klimaschutz beitragen kénnen.

Mit der Auszeichnung hebt die Jury ein Produkt hervor, das eindrucksvoll zeigt, wie
durch den gezielten Einsatz einfacher, effizienter Technologien im Alltag der Gast-
ronomie sowohl 6kologische als auch ékonomische Vorteile erzielt und Nachhaltig-
keit in einer breiten Branche praktisch umgesetzt werden kann.



