Deutscher
Nachhaltigkeitspreis

Jurybegrindung

Soja-Upcycling

Die Fachjury des Deutschen Nachhaltigkeitspreises Produkte zeichnet in die-
sem Jahr jene Produkte aus, die in einem der funf Transformationsfelder (Klima,
Ressourcen, Natur, Gesellschaft und Wertschdpfungskette) besonders wirksa-
me Beitrage zur nachhaltigen Transformation leisten.

Bewertet werden nicht nur technologische Innovationen, sondern vor allem die
nachweisliche Wirkung eines Produkts: Wie stark tragt es dazu bei, Ressour-
cen zu schonen, Emissionen zu senken, Kreislaufe zu schlieBen, soziale Ver-
antwortung zu férdern oder nachhaltige Konsum- und Produktionsweisen zu
etablieren? Erganzend berlcksichtigt die Jury Aspekte wie Innovationskraft,
Skalierbarkeit, Vorbildfunktion und langfristige Wirkung Uber den gesamten
Lebenszyklus des Produkts hinweg.

So identifiziert die Jury in einem zweistufigen Verfahren jene Loésungen, die
Uber ihre eigentliche Funktion hinaus Strahlkraft fir Wirtschaft und Gesellschaft
entfalten und neue Standards flr nachhaltige Produkte setzen.

Mit dem innovativen Soja-Upcycling von Revoja wird eine L6ésung ausgezeich-
net, die ein bislang ungenutztes Potenzial der Lebensmittelproduktion er-
schliet. Die nahrstoffreichen Reststoffe der Sojabearbeitung - insbesondere
Sojatrester und Sojamolke - werden nicht mehr entsorgt oder energieintensiv
verwertet, sondern als wertvolle Rohstoffe flr neue, hochwertige pflanzliche
Lebensmittel genutzt. Dies vermeidet Lebensmittelverschwendung, reduziert
energieaufwandige Entsorgung und senkt den CO,-FuBabdruck der Produkte
deutlich - im Vergleich zu tierischen Lebensmitteln um Gber 90 Prozent.

Die Jury wulrdigt besonders, dass hier ein Reststoff, der bislang vorwiegend als
Tierfutter oder Abfall galt, in den menschlichen Erndhrungskreislauf zurlickgefthrt
und damit in ein hdherwertiges Nutzungsszenario Gberfihrt wird. Diese Kreislauf-
fUhrung tragt nicht nur zur Ressourcenschonung und Emissionsminderung bei,
sondern kann langfristig auch einen Bewusstseinswandel in der Lebensmittelwirt-
schaft ansto3en. Die Kombination aus regionalen Zutaten, Upcycling und einem
attraktiven pflanzlichen Produktportfolio eréffnet zudem das Potenzial, nachhalti-
ge Erndhrungstrends im Gastronomie- und Einzelhandelssektor zu férdern.

Mit der Auszeichnung hebt die Jury ein Produkt hervor, das zeigt, wie durch die
intelligente Nutzung bislang ungenutzter Nebenstrome ein wesentlicher Beitrag
zu Ressourcenschonung, Emissionsreduktion und nachhaltiger Transformation
der Erndhrung geleistet werden kann.



